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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR DA CONTRATAGAO

| INTRODU(}AO

|
i B

O Estudo Tecnlco Prellmmar - ETP €o documento constit ut|vo da pnmelra etapa do planejamentOw
‘de uma contratagdo, que caracteriza o interesse publico envolvido e a sua melhor solugéo. Ele|
serve de base ao Termo de Referéncia a ser elaborado, caso se conclua pela viabilidade da
‘contratag&o. |
'O ETP tem por objetivo identificar e analisar os cenarios para o atendimento de demanda
‘registrada no Documento de Formalizagdo da Demanda — DFD, bem como demonstrar a
'viabilidade técnica e econdmica das solugdes identificadas, fornecendo as informagdes
?necessarlas para subsidiar a tomada de decisdo e o prosseguimento do respectivo processo de |
‘contratag&o.

'Referéncia: Inciso XI, do art. 2° e art. 11 da IN SGD/ME n° 94/2022.

1.  INFORMAGOES BASICAS

Processo Administrativo 31.554/2023

iz. DESCRIGAO DA NECESSIDADE

Propormonar aos alunos das Umdades Esoolares e Fllantroplcas atendldos pelo I\/Iun|C|p|o e aos
Municipes atendidos pelos Restaurantes Populares produtos alimenticios que atendam as
necessidades nutricionais.

f?" AREA REQUISITANTE

dentificagdo da Area requisitante

Secretaria Muﬁicipal de Agriéultura e
Abastecimento

~ Nome do responsavel 7
Dhony Oliveira Souza

|
|
|
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4. NECESSIDADES DE NEGOCIO |

Bmeratebie s o] S e j
Proporuonar aos alunos das Unidades Escolares e Filantropicas atendidos pelo Municipio e aos
Municipes atendidos pelos Restaurantes Populares produtos alimenticios que atendam as

necessidades nutricionais.

5. NECESSIDADES TECNOLOGICA

Aquisicao de:
1 - ACUCAR CRISTAL. Embalagem 5 kg. Ingredientes: Agucar Cristal. Originario do suco da cana,

livre de fermentagao, isento de matéria terrosa, parasitas e detritos animais e vegetais.
Embalagem primaria: contendo 5 kg liquidos, devidamente rotulado respeitando a legislagéo
vigente. Validade minima: 6 meses a contar da data da entrega.

2 - ARROZ AGULHINHA. Polido, longo fino, tipo 01, 100% graos nobres, safra velha. Isento de




sUjidéc}és e mate-ri;isﬁéstrénihbs;rCci);nposigéor ﬁutriéional por porcdo de 50g: VCT: 180Kcal a
185kcal, Carboidratos 40g a 42g, Proteinas 3,59 a 3,79, Fibras 0,7g a 0,9g, ferro 0,3mg a 0,5mg,
vitamina E 0,1mg a 0,9mg, gorduras totais, gorduras saturadas, gordura trans e sodio = 0.
Aspecto: Gréos integros, Cor: Branca polida, Odor: Inodoro e Sabor: Proprio. Embalagem
priméria: saco plastico contendo 5Kg.Prazo de validade Fabricagéo: minima de 390 dias. O
produto deve conter selo de agrotoxicos na embalagem, o rétulo e a embalagem devem obedecer
a legislagéo vigente em especial ao Instrugdo Normativa n° 6, 16/02/2009 - MA e suas alteragoes
posteriores. Validade minima: 6 meses a contar da data da entrega.

3 - ARROZ INTEGRAL, LONGO FINO, TIPO 1, subgrupo parboilizado integral. Gréos de arroz
beneficiado, integral, longo fino, tipo 1, contendo no minimo 80% do peso de graos inteiros, se
apresentar fisiologicamente desenvolvidos, sdos, limpos e secos, isento de sujidades e materiais
estranhos; nao necessitando lavar ou escolher, e suas condigbes deverdo estar de acordo com as
resolucdes vigentes determinadas pela ANVISA. Caracteristicas Fisico-quimica centesimal
aproximada

Umidade: de até 14% (IN 06/2009). Acondicionado em saco plastico com 1 kg, conter o nome e
marca do produto, data de fabricagao, prazo de validade, nimero do lote e tabela de informagoes
nutricionais. Devera apresentar rotulagem de acordo com a legislagao vigente. Validade minima: 6
meses a contar da data da entrega.

4 - AZEITE DE OLIVA. Extra virgem. A embalagem devera ser de 500 ml. O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislago vigente. Validade minima: 6 meses a contar da data da
entrega.

5 - FEIJAO BRANCO, GRUPO 1, CLASSE BRANCO, TIPO 1. Feijao branco, constituido de no
minimo 97% de gréos na cor caracteristica & variedade correspondente, de tamanho e formato
naturais, maduros, limpos e secos. O produto n&o podera apresentar mais que 0,5% de
substancias ndo comestiveis. Devendo estar isento de matérias estranhas, impurezas, graos
mofados, ardidos, germinados e carunchados. Embalagem primaria saco plastico atoxico,
hermeticamente fechado contendo até 1 kg, embalados em pacotes de plastico transparente
resistente e incolor acondicionados em fardos de plasticos reforgados de até 30 kg. O produto
devera apresentar rotulagem de acordo com a legislagao vigente. Validade minima: 4 meses a
contar da data da entrega.

6 - FEIJAO CARIOCA, Grupo ; Feijao Comum; Classe: Cores; Tipo 01, de procedéncia nacional.
Maximo de 15% de umidade. Devera apresentar-se em bom estado de conservagao isento de
fermentag&o e mofo, de odores estranhos e de substancias nocivas a saude. Composi¢ao
nutricional por porgéo de 60g: Valor Energético 210kcal a 220kcal, Carboidratos 40g a 44g,
Proteinas 13g a 15g, Gorduras totais 0,6g a 0,99, Gorduras Saturadas Og a 0,3g, sodio = 0, Calcio
79mg a 81mg, Fibra Alimentar 11g a 13g e Ferro 5,2mg a 5,5mg. Aspecto: Gréaos integros, Cor:




Café.c"téfiétiéa, Odorlaodo;o é ”Sébarjﬁképrié. .Erhybalag»em pi)‘r‘iméria: s;ago plastico, étéxico,
contendo 1Kg. Validade minima: 4 meses a contar da data da entrega.

7 - FEIJAO PRETO, TIPO I. Natural constituido de no minimo 90% de gréos inteiros e
correspondentes a variedade no tamanho e cor, maduros, limpos e secos. Composigao nutricional
por porgédo de 60g: VCT: 97Kcal, Carboidratos 20g, Proteinas 13g, Fibras 8,1g, Calcio 87g, Ferro
3,9g. Deve estar de acordo com a legislagéo vigente. Embalagem primaria saco plastico atoxico,
transparentes, resistente e devidamente produzido. Embalagens de 01 kg. Validade minima: 4
meses a contar da data da entrega.

8 - OLEO DE SOJA REFINADO. TIPO 1. Refinado, limpo, isento de rango e outras caracteristicas
indesejaveis, 5 vezes filtrado, com antioxidantes. Embalagem: Frasco tipo pet com 900 ml.
Validade minima: 6 meses a contar da data da entrega.

9 - SAL REFINADO EXTRA IODADO. Ingredientes: Cloreto de sodio, lodato de Potéssio e
Antiumectante. Embalagem de 01 Kg. Validade minima: 6 meses a contar da data da entrega.

10 - VINAGRE DE MA"QA. Frasco 750 ML. ESPECIFICACAQ: Vinagre de fruta maga, frasco 750
ml. Embalagem primaria: Frasco plastico de 750 ml, atoxico, resistente, lacrado. Embalagem
secundaria: caixa de papeldo. Validade minima: 6 meses a contar da data da entrega.

11 - AMIDO DE MILHO. Produto amilaceo extraido do milho (Zea mays, L.). Informag&o Nutricional
na porgao de 100g: Valor Energético 344 kcal; Carboidratos 86g; Proteinas 0,0g; Gorduras Totais
0,0g; Gorduras Saturadas 0,0g; Fibra Alimentar 3,8g; Sodio Omg. Embalagem: Saco metalizado ou
plastico, resistente, atoxico, com 1 kg. Validade minima: 6 meses a contar da data da entrega.

12 - AVEIA EM FLOCOS FINOS. Cereal processado obtido a partir de laminas de graos de aveia.
O produto devera ser composto por aveia (100% cereal integral), no formato de flocos finos.
Embalagem: Primaria: filme PET com polietileno e/ou cartuchos cartéo de 0,170 a 1 kg. O produto
|devera ser rotulado de acordo com a legislagéo vigente. Validade minima: 6 meses a contar da
'data da entrega.

13 - FARINHA DE MANDIOCA TORRADA BRANCA. Classe fina, baixa acidez, tipo 01, em
embalagem plastica com 500 grs. INFORMACAQO NUTRICIONAL para Cada porgéo de 50g: Valor
energético minimo 165 kcal; Carboidratos méaximo 41 g; Proteinas minimo: 0,6g; Fibra méximo:
3,9g; Sodio maximo: Omg. Validade minima: 6 meses a contar da data da entrega.

14 - FARINHA DE MILHO AMARELA. Produto produzido a partir de milho transgénico, sem adi¢&o
de ferro e acido félico, composto por matéria prima de primeira qualidade sas, limpas, isentas de
materiais terrosos e parasitas. Ingredientes: Milho degerminado, moido e torrado, sem adigéo de
ferro e é&cido félico. Informagées nutricionais na porgdo de 50g: Valor energético 171kcal,
Carboidratos méaximo de 40g, Proteinas minimo de 3,5g, Gorduras totais maximo de 0,6g, Fibra
alimentar minimo de 3,5g, Sodio Omg. Nao contem gluten. Embalagem plastica transparente de
500g. Validade minima: 6 meses a contar da data da entrega.

15 - FARINHA DE TRIGO TIPO 1, enriquecida com ferro e acido folico, embalagem de 01 kg,
devendo conter os seguintes valores nutricionais para porgédo de 50 gr: 170 Kcal de Valor
Energético; 36 gr de Carboidratos; 5,0g de Proteinas; 0 g de Gorduras Totais; Og de Gorduras
saturadas; 0 g de Gorduras Trans; 1,6g Fibra Alimentar; Omg sédio. Validade minima: 4 meses a
contar da data da entrega.

16 - FERMENTO EM PO QUIMICO. Produto composto de amido de milho, fermentos quimicos
fosfato monocalcico e bicarbonato de sodio e antiumectante carbonato de célcio. Produto livre de
fosfato acido de aluminio e sodio. Nao contéem gluten. Validade minima: 6 meses a contar da data
da entrega. Pote/lata contendo no minimo 100 gramas.

17 - FUBA DE MILHO. Embalagem de 500g. Ingredientes: Farinha de milho, ferro e 4cido folico
(vitamina B9). Informagdo Nutricional na por¢do de 50g: valor calorico maximo de 190 kcal,




Carboidratos méaximo 40g, proteinas minimas 3,29, Gorduras totais maximo 2,0g, Gorduras
Saturadas maximo 0,3g, Gorduras Trans maximo Og, Fibra alimentar minimo de 2,0g; Soédio
méaximo Omg; minimo de ferro 2,00 mg, minimo de 75 g de &cido folico. Embalagem primaria: Em
saco plastico atoxico transparente de 500g. Validade minima: 6 meses a contar da data da
entrega.

18 - MISTURA PARA BOLO. Sabor (cenoura, laranja e mel) - sem gliten com fibras. Ingredientes:
Farinha de milho enriquecida com ferro e acido folico, agucar, amido de milho, farinha de arroz, ovo
em po integral, 6leo vegetal, polvilho doce, leite em po integral, cenoura em po, fermento quimico,
albumina em po, soro de leite em po, farinha de banana verde, polidextrose, aroma idéntico ao
natural de cenoura, laranja e mel, corante natural de cenoura, antiaglutinante INS 551, umectante
INS 420 e espessante INS 415. N&o contém gluten. Contém lactose. Alérgicos: contém derivados
de leite, de ovo e de soja. Informagdo nutricional por¢ao de 100g: Valor energético 113 Kcal;
Carboidratos 19 g; Proteinas 2,4 g; Gorduras totais 3,0 g; Gorduras saturadas 1,0 g; Fibra
alimentar 1,0 g; Sodio 179 mg; isento de gorduras trans. embalagem hermeticamente lacrada
contendo 0,4kg. Validade minima: 6 meses a contar da data da entrega.

19 - MISTURA PARA TORTA SALGADA. Mistura para preparo de torta salgada sem gluten.
Ingredientes: Farinha de arroz, amido de milho, polvilho doce, leite em pd integral, 6leo vegetal,
fermento quimico, ovo em pd integral, aglcar, farinha de banana verde, curcuma, sal e
antiaglutinante INS 551. NAO CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE. ALERGICOS: CONTEM
DERIVADOS DE LEITE, DE OVO E DE SOJA. Informagao nutricional na porgao de 100g: Valor
energético 92 Kcal; Carboidratos 14 g; Proteinas 2,0 g; Gorduras totais 14 g; Gorduras saturadas
1,0 g; Fibra alimentar 0,3 g; Sdédio 291 mg; isento de gorduras trans para a mesma porgao.
embalagem hermeticamente lacrada contendo 0,4kg. Validade minima: 6 meses a contar da data
da entrega.

20 - TRIGO PARA QUIBE. Trigo para quibe de 12 qualidade, Grao de trigo, torrado e quebrado.
Isento de sujidades, parasitas e larvas. Nao deve apresentar sinais de umidade. O produto deverd
ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente. Ser isento de gorduras trans e saturada.
Acondicionado em saco plastico transparente, atoxico, em embalagens de 0,5 a 1 kg. Validade
minima: 6 meses a contar da data da entrega.

21 - BISCOITO DOCE MARIA AVEIA E MEL, PACOTE 400GR. Farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido folico, agucar, gordura vegetal de palma, aglcar invertido, amido de milho, aveia em
flocos, mel, sal, aromatizante, emulsificante lecitina de soja, fermentos quimicos bicarbonato de
amonio e bicarbonato de sddio e pirofosfato acido de sédio e melhorador de farinha metabissulfito
de sodio. Informagao nutricional: Porgao de 30g; Valor energético 120Kcal; Carboidratos 20g;
Proteinas 2,5g; Gorduras totais3,6g; Gorduras saturadas 1,4g; Fibra alimentar 0,8g; Sédio 102mg.
Embalagem contendo 400g. Validade minima: 5 meses a contar da data da entrega.

22 - BISCOITO DOCE TIPO MAISENA. Composi¢do: O produto deverd conter basicamente:
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, gordura vegetal, sal, agtcar, amido de milho,
fermento quimico. Poderéa conter outras substancias alimenticias desde que declaradas e que nao
descaracterizem o produto. Caracteristicas Fisico-quimica centesimal aproximada. Gordura trans:
0 g. Embalagem: Primaria: pacotes em filme de polipropileno, atoxico, hermeticamente vedado.
Cada unidade devera conter 400 gramas. Rotulagem: O produto devera ser rotulado de acordo
com a legislagao vigente. Validade minima: 5 meses a contar da data da entrega.

23 - BISCOITO DOCE TIPO MARIA INTEGRAL SABOR CHOCOLATE. Ingredientes: Farinha de
trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agucar, gordura vegetal de
palma, amido de milho, agucar invertido, cacau em po, sal aromatizante, emulsificante lecitina de
soja, fermentos quimicos Bicarbonato de aménio e bicarbonato de sodio, melhorador de farinha
metabissulfito de sodio e corante de caramelo V. Informagdo nutricional: Porgdo de 100g; Valor
energético 381Kcal; Carboidratos 66g; Proteinas 6,7g; Gorduras totais 23g; Gorduras saturadas
4,4g; Fibra alimentar 5,5g; Sédio 397mg. Embalagem contendo 400g. Validade minima: 5 meses a
contar da data da entrega.

24 - BISCOITO ROSQUINHA DIVERSOS SABORES (CHOCOLATE, COCO E LEITE).
Composigao: O produto devera conter basicamente: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
folico, gordura vegetal, sal, agucar, fermento quimico. Podera conter outras substancias




alimenticias desde que declaradas e que ndo descaracterizem o produto. Caracteristicas Fisico-
quimica centesimal aproximada Gordura trans: 0 g. Embalagem: Primaria: pacotes em filme de
polipropileno, atoxico, hermeticamente vedado. Cada unidade deverd conter 400 gramas.
Rotulagem: O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagéo vigente. Validade minima: 5
meses a contar da data da entrega.

25 - BISCOITO SALGADO TIPO AGUA E SAL. Composigao: O produto devera conter
basicamente: farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido félico, gordura vegetal, sal, agucar,
fermento quimico. Podera conter outras substancias alimenticias desde que declaradas e que nao
descaracterizem o produto.

Caracteristicas Fisico-quimica centesimal aproximada Gordura trans: 0 g. Embalagem: Primaria:
pacotes em filme de polipropileno, atoxico, hermeticamente vedado. Cada unidade deveré conter
400 gramas. Rotulagem: O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente.
Validade minima: 5 meses a contar da data da entrega.

26 - LEITE INTEGRAL UHT - Leite de vaca integral homogeneizado, submetido ao processo de
ultrapasteurizardo, U.A.T. (ultra alta temperatura) ou U.H.T. (do inglés Ultra High Temperature) e
envasado sob condigbes assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas.
Devera apresentar aspecto liquido, cor branca, sabor e odor caracteristicos sem sabores nem
odores estranhos. Caracteristicas Fisico-quimica Requisitos minimos de qualidade (Portaria MAPA
n° 370, de 04/09/97): Matéria gorda % m/v: minimo de 3,0. Acidez g Ac. Latico/100ml: 0,14 a 0,18.
Estabilidade ao etanol 68%(v/v): estavel Extrato seco desengordurado % (m/m): minimo de 8,2.
Embalagem Primaria: devera ser caixa tetra pack, atoxica, resistente, vedada, com capacidade
para 01 (um) litro, com data de fabricagéo e validade. Secundéria: devera ser caixa de papelao
reforgado, envolto com plastico resistente contendo 12 (doze) unidades de 01(um) litro. Sera
considerada impropria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminagéo e / ou deterioragdo. Rotulagem O produto deverd ser rotulado de acordo
com a legislagdo vigente. Prazo de validade no minimo 04 meses de validade da data de
fabricacdo. N&o serdo aceitos produtos com data de validade inferior a 03 meses da data de
entrega.

27 - LEITE EM PO ENRIQUECIDO COM NO MINIMO 10 VITAMINAS E MINERAIS. - Contendo
leite integral, emulsificante lecitina de soja, sem adigdo de aglcar e ndo deve conter gluten.
Composi¢ao na por¢do de 26g de no maximo 77mg de sodio. Caracteristicas organolépticas: po
fino e sem grumos, cor branco amarelado, sabor e odor caracteristicos, semelhante ao leite fluido.
A dissolugdo deve ser feita em agua de qualquer temperatura. Embalagem: o produto devera ser
embalado em filme de poliéster metalizado e selado automaticamente acondicionado em sacos de
PEBD, folnha simples, identificado conforme legislagéo, com peso liquido de 800g a 1kg. Validade
minima de 12 meses a partir da data de entrega. Embalagem, rotulagem e validade conforme
legislagao vigente e de forma indelével. Sendo registrado no MAPA. Sera considera impropria e
sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada que exponha o produto a deterioragéo e/ou
contaminagéo ou que nao permita o perfeito armazenamento do mesmo

6.  ESTIMATIVA DA DEMANDA - QUANTIDADE DE BENS E SERVIGOS

Restaurantes Alimentagao
~ Populares |  Escolar | B
Item Produto 7 UND | Consumo anual | Consumo anual | Total

1| Aglcar cristal , kg | 22500 18125 | 40.625




Arroz agulhinha polido, longo fino,
2 |tipo1 T . 105.000
Arroz integral, longo fino, tipo 1,
3 |subgrupo parboilizado integral | kg | 4.500
4 |Azeite it ] 156
Feijao branco, grupo 1, classe
5 |branco, tipo 1 ) kg 1.950
Feijao carioca tipo 1, grupo 1,
6 |classecores kg 39.000
7 |Feijaopreto | kg | 330 |
8 |Oleode soja, refinado, tipo! | frasco | 8400 |
9 |Saliodadoextrarefinado | kg | 7.800
10 | Vinagre de maga frasco | 3.000
~ 11| Amido de milho | kg |
12| Aveia em flocos finos kg 150
13 | Farinha de mandioca kg 900
14 |Farnhademiho | kg | 900
15 | Farinha de trigo kg 450
16 |Fermentoempo kg 108
_____ 170 (Fubg i o . kg | 1.500
18 | Mistura para bolo kg 12,000
19 |Misturaparatortasalgada | kg - 1.200
20 |Trigo parakibe kg 750
21 | Biscoito doce maria aveia e mel kg | 600
22 |Biscoito doce tipo maisena | kg 720
Biscoito doce tipo maria integral
23 |saborchocolate | kg | 500
Biscoito doce tipo rosquinha
24| diversos sabores kg 720

19620

- 105.000
4500

1680

6.000

~37.500

~6.000

7.350

7.500
1500
~3.240
5.940

540

7740

1.500
9600

10.500

- 9.500

12.750

R i

_18500

210.000

9,000

1.836

- 7.950

76.500

9.900

- 28.020

15.150

~10.500

1800
7.650
2.400

4140
6.390

648
©9.240
2.000
1.200

2.250

10200

11220
10.000

13.470




25 | Biscoito salgado tipo agua e sal kg | 480 | 10500 10.980

26 |Leiteintegral UAT | o |~ 66000 | 219000 | 285.000
Leite em pd enriquecido com no
27 | minimo 10 vitaminas e minerais kg ~10.000 - 10.000 |  20.000

7. LEVANTAMENTO DE SOLUGOES

Aquisicao de produtos estocaveis para atender as Unidades Escolares, Filantropicas e as Unidades dos
Restaurantes Populares.

|
|
|
L

Id Descrigdo da solugéo (ou cenario)

Aquisicao de produtos estocaveis para atender as Unidades Escolares, Filantropicas e as
Unidades dos Restaurantes Populares.

L8. ANALISE COMPARATIVA DE CUSTOS (TCO)

'* Ano->2024 | 1
e , B =
"A(;Ucarcristal N 21003125 o E
Arroz agulhinha polidb, longo fino, tipo 1” 7 {.758177.3700,00 7 7
Ty il
Azeite - 54129
tFiggéf branco, grupo 1, classe branco, - »158,841;00 " B
Efﬁfso carioca fipo 1, gupo 1, dasse| gyl
FFeijao preto 142.065,00
éleo de soja, refinado, tipo' 1E: 3317568707 S
Sal iodado extra reﬂhado | 7 - 8484000
\/inagré de maga K 7 ol 1, AM#Q83§95OO -
Amido de milho 3142800
Aveia em flocos finos 203.031,00
Farinha de mandioca | 41 .592,00 )
Farinha de milho | ea4s980

Farinhade trigo | - 5278140
Fermento em po . 2958768




Fuba ) I - 81.496,780

'\ms tura para bolo 164.240,00
MIS tura para torta salgada 7 89.268,00
Trlgo para kibe W o | 41.946,00
Biscon‘(_)fd—oiceiéarlta ave:ae mel A A 447.7168,0'0'
B|500|to dgg(; |po malsena R | 254.469,60 7
(E)%;;ccoolltgtedoce tipo maria lntegral sabor 430.100,00
5;1(322 doce tipo rosqumha dlversosr - ” 305'499’60
7B|sco;to-*siarlégdo |po agua e sal | - 246‘830,40‘
Leite integral UHT e 247095000

Leite em po enriquecido com no minimo

1.112.000,00
10 V|tam|nas e mlnera|s

CustoTotaInoAno - RS 10.068.704,29

Valor depreﬂlado
(Quando apllcavel)

Pesqu1sa de Pregos no mercado 05 cotagdes de fornecedores do produto.

b. MAPA COMPARATIVO DOS CALCULOS TOTAIS DE PROPRIEDADE (TCO)

f Descrigao da ! 7 Estlmatwa de TCO ao Iongo dos anos 7 ;
e Ano 2023 } Ano 2024 | e
'R$ 9.683. 718 14 1 R$ 10.068.704,29 R$ 19.752.422,43

i_Solugéo Viavel 1
l

[9. DESCRIQAO DA SOLU(}AO DE TIC A SER CONTRATADA }

Aquisico de produtos estocaveis para atender as Unidades Escolares, Filantropicas e as Unidades dos

Restaurantes. Para a Alimentagdo Escolar os produtos deverao ser entregues ponto a ponto nas
Unidades atendidas.

10.  ESTIMATIVA DE CUSTO TOTAL DA CONTRATAGAO |

,,,,‘?ef‘l,,,,, Descrlgao ) Quantidade , Valor Unitario (R$) Valor Total (R$)r
_ Jgnll ) Agucar cnstal 40.625 5,17 210.031,25
Arroz agulhmha |
polido, longo fino, | 210.000 753 1.581.300,00
ltem 2 |po 1 |
Arroz mtegral longo |
fino, tipo 1, ‘
!
subgrupo | 9.000 1,17 100.530,00
;
L

ltem 3 parbomzado mtegral




Item 4

ltem 5

ltem 6

[tem 7

ltem 8

Item 9

ltem 10

ltem 11

ltem 12

ltem 13

tem14
Item 15
ltem 16

ltem 17

Item 18
Item 19

[tem 20 i
ltem 21

tem22

Iterm723

tem 24

ltem 25

ltem 26
Item 27

minimo 10

o Azite 1836 1736 | 21547296
Feijao branco,
grupo 1, classe 7.950 19,98 158.841,00
branco, tipo 1
Feijao carioca tipo
1, grupo 1, classe 76.500 14,42 1.103.130,00
~ cores
9.900 14,35 142.065,00
- Feijao preto. - ) -
Oleg de sofa, 28.020 11,84 331.756,80
refinado, tipo1
RP Ioteng Bua 15.150 5,60 84.840,00
refinado
Vinagre de maga 10.500 7,99 83.895,007 7
Amido de milho 1.800 17,46 31 .428,00
*fyeie S lecuz 7.650 26,54 203.031,00
finos
Rl 2,400 17,33 41.592,00
mandioca
Farinha de milho 4.140 15,07 64.459,80
7 Farinha de trigo 6.390 8,26 52.781,49
Fermento em pd 648 45,66 29.7587,684“_"“
Fuba 9.240 8,82 81 .4796,80”
Mistura para bolo 2.000 7712 154.240,00
Mistura para torta 1.200 7439 89.268,00
salgada - -
Trigo para kibe 2.250 18,64 41.940,00
Blscono.doce maria 10.200 43 84 447.168,00
aveia e mel e
Fizenlio; doee g 11.220 22,68 254.469,60
maisena o
Biscoito doce tipo
maria integral sabor 10.000 43,01 430.100,00
chgcolate ) B B M
Biscoito doce tipo
rosquinha diversos 13.470 22,68 305.499,60
sabores
Bisggeagalgado 10.980 22,48 246.830,40
tipo agua e sal R el e
Leite integral UHT 285.000 8,67 2.470.950,00
Leite em po
enriquecido com no 20.000 55,60 1.112.000,00




minerais
RS

} vitaminas e - ' ‘1
' 10. 068 704,29

B
|
|
M BOOUVUNER S o

\ 11. JUSTIFICATIVA TECNICA DA ESCOLHA DA SOLUQAO

A escolha da solugdo se justifica tendo em vista que os produ 0s apresent ados atendem as
necessidades nutricionais dos alunos das Unidades Escolares e Filantropicas atendidos pelo Municipio e
dos Municipes atendidos pelos Restaurantes Populares.

| 12 JUSTIFICATIVA ECONOMICA DA ESCOLHA DA SOLUGAO |

Itens de boa qualidade com pregos acessiveis ao montane or@ado para destmagao a produtos
alimenticios ofertados com recursos do municipio.

' 3. BENEFiCIOS A SEREM ALCANCADOS COMA CONTRATA@AO

i e o
Atendimento sat|sfator|o aos alunos matriculados na Rede Municipal e Entidades Fllan roplcas e aos
Municipes atendidos pelos Restaurantes Populares.

SEEme T e e . S =
{14. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS |

Abertura de Processo Licitatorio do tipo menor prego por Lote com o objetivo de Registrar Precos para
eventual aquisicao parcelada de produtos estocéveis para atender as Unidades Escolares, Filantropicas

e as Unidades dos Restaurantes Populares do Municipio.

!
15: DECLARAQAO DE VIABILIDADE |

1 - Viavel

15.1 JUSTIFICATIVA

A viabilidade se justifica pela eficacia, efetividade e economicidade.

. o
L16. RESPONSAVEIS

INTEGRANTE TECNIEO f\ BREQUISITANTE |\ |
% 1 =
QFi rson Diego Alves Moreira iyefra Spuza

Secretario Municipal Adjunto Secretari i pujtura e Abastec)
Matricula: 24.632 icula:]23.159




C/_AjQS&(V/
Gestor: Larissa Sakumdcwadeci
Diretora do Departamento @€ Abastecimento

Matricula: 24.786 S&o Carlos, 11 de marco de 2024

Sé&o Carlos, 11 de margo de 2024

17. APROVAGAO E DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

conformitade as disposicdes da Instrugdo Normativa

Aprovo esle Estudo Técnico Preliminar oy

SGDIME n° 94, de 23 de dezembro

TORIDADE MAXIMA DA AREA \




